
F E E S T E N
celebrate  l i fe

WALKING DINNER BUFFET ALL-IN - 6 uur
VANAF 30 VOLWASSEN PERSONEN

Dit is een all-in menu met hapjes en dranken van aperitief tot en met de koffie.
Een zorgeloos feest waar u alleen maar hoeft te genieten!

     ONTVANGST / RECEPTIE (45 min)

Met cava en fruitsap, (witte wijn en bier indien gewenst)
assortiment van 3 seizoenshapjes, geserveerd vanaf schaal
of bordje.

     KOUD BUFFET VOORGERECHTEN

Schotse zalmfilet “Belle-vue” & Tex-Mex kruiden
Gerookte zalm / gerookte forel / knapperige uitjes / citroen
Tomaatje / grijze Noordzeegarnalen
Glaasje krabcocktail 
Carpaccio rundvlees / truffelcrème / parmezaansnippers
Prosciutto di Parma / meloen
Kalfsrosbief / tonijnmayonaise
Ovengebakken kleine bouletjes
Gevulde eitjes
Aardappelsalade met spekjes / wortel-ananas salade / pastasalade
met tonijn / seldersalade met curry
Cocktailsaus / verse tartaarsaus

     SOEP BEDIEND AAN TAFEL (supplement + € 5 p.p.)

Seizoensgebonden soep met zijn garnituur

     WARM BUFFET HOOFDGERECHTEN
 
Suprème van zwartpootkip Cajunkruiden / Stroganoff-saus
Schotse “Rib-eye” entrecote / peperroomsaus
Haasje van het varken / sausje van graanmosterd & dragon
Snoekbaarsfilet uit de oven / romige spinazie
Duo van zeetongfilet en zalm / dillesaus
Gebraiseerd witloof / prinsesseboontjes / bloemkoolroosjes in
béchamelsaus
Aardappelgratin / gebakken Ratte-laardappeltjes / kroketten / frietjes
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     DESSERT IN BUFFETVORM
 
Groot en uitgebreid assortiment van gebakjes zoals bijvoorbeeld mini
Boules de Berlin, javanais, frambozentaartje, carré van passievrucht, wit
chocoladetorentje, citroengebakje, etc. 
Huisgemaakte chocomousse
Verse aardbeien (seizoen)
Watermeloen (seizoen)
Hoorn van soesjes
Vanille-ijs, chocoladeijs en mokka-ijs
Vruchtensausjes

     KOFFIE , DECAFEÏNE OF THEE

Koffie wordt geserveerd bij het dessertbuffet.

PRIJZEN

Prijs p.p. Walking Dinner Buffet ALL-IN (met dranken)
gedurende 6 uur: 87 p.p.
Voor het serveren van soep als tussengerecht rekenen wij een
supplement van 5 euro p.p. 

Het tijdsverloop van uw feest wordt voorzien op een maximum
van 6 uur, tenzij anders overlegd. Na deze periode wordt er een
personeelskost van €50 p.u/p. garçon gerekend zonder drank.

DRANKFORMULE ALL-IN 

Tijdens het feest worden volgende dranken geserveerd: 
Receptie 45 min. met cava en fruitsap (witte wijn en bier indien
gewenst) &  3 seizoenshapjes / witte huiswijn: Larium Malvasia
Chardonnay, Abruzzo en rode huiswijn: Taccione Sangiovese-Merlot,
Puglia / waters / frisdranken /
bier : Cristal Alken vh vat / koffie 
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