
C a v a  M é t h o d e  T r a d i t i o n e l l e  
R o s e a  S p u m a n t e  L e  M a n z a n e  B r u t  R o s é  
S c h o r p i o n  G o u d  M é t h o d e  T r a d i t i o n e l l e  H a s p e n g o u w  
V l i e r m a a l  ( s t r e e k )  C h a r d o n n a y  -  P i n o t  B l a n c  
C h a m p a g n e  C h a r l e s  P o u g e o i s e  B r u t  P r e m i e r  C r u  
B l a n c  d e  B l a n c s  
C h a m p a g n e  V e u v e  C l i q u o t  B r u t  
C h a m p a g n e  L a u r e n t  P e r r i e r  R o s é  B r u t  
 
 
 
 
R é v o l t e  C h a r d o n n a y  P a y s  d ’O c    L a n g u e d o c  2 0 1 7  
 
 
 
 
 
 
 
 
“ L a  A l m a n d r e r a ”  R u e d a  V e r d e j o - B o d e g a s  V a l  d e  V i d  
C a s t i l l a  y  L e ó n  -  1 0 0 %  V e r d e j o  2 0 1 7  
V e r d i c c h i o  d e i  C a s t e l l i  d i  J e s i  -  T e n u t a  V i c a r i  M a r c h e  
1 0 0 %  V e r d i c c h i o  2 0 1 7  
P e c o r i n o  T e r r e  d i  C h i e t i  -  A b r u z z o  
1 0 0 %  P e c o r i n o  2 0 1 7  
M a a s l a n d  P i n o t  G r i s  -  W i j n d o m e i n  A l d e n e y c k  M a a s e i k  
1 0 0 %  P i n o t  G r i s  2 0 1 7  
P o u i l l y  F u m é  -  D o m a i n e  S e r g e  D a g u e n e a u  e t  F i l l e s  -  L o i r e  
1 0 0 %  S a u v i g n o n  B l a n c  2 0 1 7  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
G u f f e n s  a u  S u d  -  V i o g n i e r  V a u c l u s e  
1 0 0 %  V i o g n i e r  2 0 1 7  
W i j n k a s t e e l  G e n o e l s e l d e r e n  ( s t r e e k )  C h a r d o n n a y  
G e n o e l s e l d e r e n  1 0 0 %  C h a r d o n n a y  2 0 1 5  
R o u s a n n e  -  C o l l i n e s  R h o d a n i e n n e s  -  Y v e s  C u i l l e r o n  
Z u i d e l i j k e  R h ô n e  -  1 0 0 %  R o u s s a n n e  2 0 1 7  
V e r n a c c i a  d i  S a n  G i m i g n a n o  R i s e r v a  -  T e n u t a  L e  
C a l c i n a i e  -  T o s c a n e  -  1 0 0 %  V e r n a c c i a  -  B I O  2 0 1 5  
R u l l y  B l a n c  -  V i n c e n t  D u r e u i l  J a n t h i a l  
B o u r g o g n e  -  1 0 0 %  C h a r d o n n a y  2 0 1 5  
 
 
 
 
 
 
 
 
C h â t e a u  d e  N a g e s  -  C u v é e  J T  -  C o s t i è r e s  d e  N î m e s  
Z u i d e l i j k e  R h ô n e  -  6 4 %  R o u s s a n n e ,  2 0 %  V i o g n i e r ,  
1 6 %  G r e n a c h e  B l a n c  B I O  2 0 1 5  
L a n g h e  L a  R o c c a  C o r t e s e  -  A l b i n o  R o c c a  
P i ë m o n t e  -  1 0 0 %  C o r t e s e  2 0 1 6  
B r a m i t o  d e l  C e r v o  -  C a s t e l l o  d e l l a  S a l a  
U m b r i a  1 0 0 %  C h a r d o n n a y  B I O  2 0 1 7  
C h â t e a u  T o u r  L é o g n a n  -  P e s s a c  L é o g n a n  
B o r d e a u x  -  S a u v i g n o n  B l a n c ,  S é m i l l o n  2 0 1 6  
P o u i l l y  F u i s s é  C C  -  D o m a n a i n e  G u f f e n s  -  H e y n e n  
B o u r g o g n e  -  1 0 0 %  C h a r d o n n a y  2 0 1 6
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WHITE WINES     rich & oaky 

WHITE WINE MAGAZIJN

WINE & DINE  
In the company of good friends, there is never enough wine...

BUBBLES FROM CHAMPAGNE & OTHER 

WHITE WINES     fresh & fruity

WHITE WINES     medium body 

Dé ideale begeleiders van salades, gegrilde vis of wit gevogelte. Doch zeker niet te
versmaden bij schaal- en schelpdieren. Ze geven ook interessante combinaties met
asperges, gerookte zalm en geitenkaas.

Bijna oneindig te combineren. Ondersteunen op een karaktervolle manier vis, wit gevogelte en
pastagerechten.  Ook lekker bij rijkere ingrediënten zoals: wilde zalm, gebraden parelhoen en 
specerijrijke gerechten.  Kortom dit zijn de perfecte allround begeleiders.

Hier worden alle registers opengetrokken: een aantal van de fijnste witte wijnen
uit Frankrijk en Italië wedijveren hier met elkaar. 



S a i n t - E s t e l l e  -  V a l  d u  B a u m i e r -  C ô t e s  d u  R o u s s i l l o n  
V i l l a g e s  -  R o u s s i l l o n  -  1 0 0 %  G r e n a c h e  n o i r  2 0 1 7  
R i o j a  C r i a n z a  -  E l  C a s t r o  d e  A l t o s  " R "  
R i o j a  -  9 5 %  T e m p r a n i l l o ,  5 %  G a r n a c h a  2 0 1 5  
D a s e m p r e  -  L a c r i m a  d i  M o r r o  d ' A l b a  -  T e n u t a  V i c a r i  
M a r c h e  -  1 0 0 %  L a c r i m a  2 0 1 7    
V a l p o l i c e l l a  C l a s s i c o  S u p e r i o r e  R i p a s s o  -  T e n u t a  
L e   C a l e n d r e  -  V e n e t o  -  6 0 %  C o r v i n a ,  3 0 %  R o n d i n e l l a ,  
1 0 %  M o l i n a r a  2 0 1 5  
 
 
 
R é v o l t e  C a b e r n e t - M e r l o t  P a y s  d ' O c  L a n g u e d o c  2 0 1 7  
 
 
 
 
 
 
L a n g e  C l a s s i c  -  C a l a t a y u d  -  B o d e g a s  L a n g a  
A r a g o n  -  1 0 0 %  G a r n a c h a  V i e j a  2 0 1 6  
J o r n  N o u  -  T e r r a  A l t a  -  C a t a l o n i ë  
G a r n a c h a  b o r r u d a  V i n a s  V i e j a s  B I O  2 0 1 7  
M o r g o n  -  G r a n d  C r a s  -  J e a n - M i c h e l  D u p r é  
C r u  B e a u j o l a i s  -  1 0 0 %  G a m a y  2 0 1 6  
B o u r g o g n e  P i n o t  N o i r  -  V i n c e n t  D u r e u i l  J a n t h i a l  
B o u r g o g n e  -  1 0 0 %  P i n o t  N o i r  2 0 1 5  
 
 
 
 
 
 
C a s a  S i l v a  -  G r a n  T e r r o i r  L o s  L i n g u e s  
C h i l i  -  C o l c h a g u a  V a l l e y  -  1 0 0 %  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  
C h â t e a u  F o n t a r è c h e  -  C u v é e  1 6 8 2  -  C o r b i è r e s  
L a n g u e d o c  -  S y r a h ,  C a r i g n a n ,  M o u r v è d r e ,  G r e n a c h e  2 0 1 6  
C h â t e a u  S i a u r a c  -  L a l a n d e  d e  P o m e r o l  
B o r d e a u x  -  7 5 %  M e r l o t ,  2 0 %  C a b e r n e t  F r a n c ,  5 %  M a l b e c  2 0 1 5  
B o l g h e r i  V i l l a  D o n o r a t i c o  -  T e n u t a  A r g e n t i e r a  
T o s c a n e  -  4 0 %  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  3 0 %  C a b e r n e t  F r a n c ,  
2 0 %  M e r l o t ,  1 0 %  P e t i t  V e r d o t  
 
 
 
 
 
 
 
S p e c i a l  B l e n d  -  b o d e g a  d e l  f i n  d e l  M u n d o  
P a t a g o n i ë - A r g e n t i n i ë  -  4 0 %  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  
4 0 %  M a l b e c ,  2 0 %  M e r l o t  2 0 1 3  
C h â t e a u n e u f  d u  P â p e  -  D o m a i n e  B o s q u e t  d e s  P â p e s  
Z u i d e l i j k e  R h ô n e  -  7 5 %  G r e n a c h e  n o i r ,  1 1 %    M o u r v è d r e  
1 1 %  S y r a h ,  3 %  C i n s a u l t  2 0 1 5  
T i g n a n e l l o  S u p e r t u s c a n  -  T e n u t a  T i g n a n e l l o  
T o s c a n e  -  8 5 %  S a n g i o v e s e ,  1 0 %  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  
5 %  C a b e r n e t  F r a n c  2 0 1 5  
 
 
 
 
V i l l a  C h a m b r e  d ' A m o u r  -  L i o n e l  O s m i n  
 
 
 
 
 
L e s  r e f l e t s  -  G r i s  d e  G r i s  -  L a n g u e d o c  
G r e n a c h e  n o i r ,  C i n s a u l t  2 0 1 7

Deze wijnen zijn interessante begeleiders van alle lauwe salades met verfijnde vinaigrettes. 
Ook lekker bij alle pastagerechten.  
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RED WINE MAGAZIJN

WINE & DINE  
A meal without wine, is a day without sunshine...

RED WINES     soft & fruity     

RED WINES     elegance & finesse

Robijnrode hoge kwaliteitswijnen met een ronde en volle smaak. 
Ideaal bij grillades en wild. 

RED WINES     spicy & full body

Ook hier weer diepe robijnrode kleuren, aroma's van donkerrood fruit en kruiden. 
Rijpe elegante wijnen met duidelijke tannines op de voorgrond.  Rijke en hartige smaken. 
Super bij truffelgerechten en degelijke vleesgerechten.

RED WINES     big red monsters 

SWEET WINES     dolce vita 

ROSE WINES     refreshing & gastronomic 

Mediumvolle en verfrissende wijnen met aroma's van klein rood fruit.  
Passen uitstekend bij rood vlees, klein wild en gevogelte. 

Zoete wijn, lekker en fris.  

Deze wijn is meer dan een terrasjeswijn, hij barst van het fruit, maar is toch vol en droog. 

BIO WIJNEN zijn wijnen op basis van druiven die biologisch geteeld zijn, in wijngaarden waar geen chemische
pesticiden en herbiciden aan te pas komen.  De wijnstokken in de wijngaarden worden gestimuleerd om hun eigen
natuurlijk immuunsysteem te versterken. Hierdoor krijgen de druiven een beter evenwicht, gezondere én betere
kwaliteiten, waardoor de toevoeging van sulfiet achteraf zeer beperkt blijft.


