
VAN HARTE WELKOM

Om onze service en kwaliteit te optimaliseren 
verzoeken wij u: 

vanaf 6 personen
te kiezen uit ons seizoensmenu met keuze

of 
à la carte tot maximum 4 verschillende

hoofdgerechten per tafel 

 Bent u allergisch voor bepaalde ingrediënten,
gelieve dit te melden. 

1 rekening per tafel

Dank u.

#meet #eat #enjoy #experience #hetmagazijnbilzen

follow us

open alle dagen van 17u30 – 21u30
donderdag rustdag

uitgezonderd feestdagen



VOORGERECHT

Asperges / gerookte zalm / mousselinesaus / grijze garnalen 
of

Kroketje van asperges / crème van asperges / gefruite peterselie 
of

Carpaccio rundvlees / aspergesnippers / crème van asperges / cress

T o u r a i n e  2 0 2 3  –  D o m a i n e  G i b a u l t
S a u v i g n o n  B l a n c  -  L o i r e ,  F r a n k r i j k

L i c h t  h e l d e r g e l e  k l e u r  m e t  g r o e n e  r e f e l e c t i e s .  A r o m a ' s  v a n  k r u i d e n ,
v u u r s t e e n ,  c a s s i s b l a d e r e n .  U i t e r s t  z u i v e r e  S a u v i g n o n  b l a n c .

Z e e r  e x p r e s s i e f  m e t  e e n  m o o i e  m o n d v u l l i n g .  E v e n w i c h t i g  m e t  e e n  l a n g e  f i n a l e .

TUSSENGERECHTEN  (bij 4 en 5-gangen)

Soepje van asperges / lente-ui / truffelaroma / aspergesnippers
of

Risotto asperges / doperwtjes / gegrilde gamba / sausje Nouilly Prat / parmezaan

S o a v e  C l a s s i c o  ‘ P i g n o ’  2 0 2 3  –  C o r t e  M a i n e n t e
G a r g a n e g a  –  V e n e t o ,  I t a l i e

S t r o g e e l  m e t  g r o e n e  t i n t e n .  I n  d e  n e u s  a r o m a ' s  v a n  a m a n d e l  e n
k e r s e n b l o e s e m  m a a r  o o k  v l i e r .  I n  d e  m o n d  i s  d e z e  w i j n  f u l l - b o d i e d ,

h a r m o n i e u s  e n  m e t  e e n  l a n g e  a f d r o n k .

HOOFDGERECHT
 

Lamsfilet kruidenkorst / zalfje broccoli /  gebakken lentegroentjes en asperges /
porto-truffelsaus / aardappelgratin met rozemarijn  

of
Zeebaarsfilet uit de oven / zalfje broccoli / gebakken lentegroentjes en asperges /

basilicumcoulis / pommes duchesse
of

Kalfsentrecote / zalfje broccoli / gebakken lentegroentjes en asperges /anchoïde /
jus natuur / aardappelgratin met rozemarijn  

Se i zoentoppersmenu  
 3, 4  of 5-gangenmenu, per tafel geserveerd



Wit
J o r n  N o u  ‘ G a r n a c h a  B l a n c a ’  2 0 2 2  -  C a t a l u n y a ,  G r e n a c h a  B l a n c a ,  S p a n j e

D e z e  w i j n  h e e f t  e e n  m o o i ,  f r u i t i g  k a r a k t e r .  I n  d e  n e u s  a r o m a ’ s  v a n
n e c t a r i n e  e n  l i c h t  k r u i d i g .  Z a c h t  e n  a a n g e n a a m  i n  d e  m o n d  m e t

e e n  h e e r l i j k  p i t t i g e  f i n a l e .  

R o o d
S a b l e t  9 M G  C ô t e s  d u  R h ô n e  V i l l a g e s  2 0 2 0  –  D o m a i n e  d e s  E s p i e r s

G r e n a c h e  N o i r ,  S y r a h  –  R h ô n e ,  F r a n k r i j k

I n t e n s  r o b i j n r o d e  k l e u r .  E e n  r i j k  e n  c o m p l e x  b o e k e t  v a n  f r u i t  e n  k r u i d e n ,
e e n  v l e z i g  m o n d g e v o e l  m e t  m o o i  v e r s m o l t e n  t a n n i n e s .
L a n g e  e n  a a n h o u d e n d e  a f d r o n k .  1 0 0 %  B i o l o g i s c h e  w i j n !

DESSERT
 

Chocoladekubus
pure chocolade / witte chocolade / hazelnoot / coulis rode vruchten

of
Soepje Bilzense aardbeien / vanille-ijs / slagroom / munt

of
Dame blanche klassiek

of
Plankje kaas  ( supplement + € 6 )

Vier topkazen / noten /chutney / crème balsamico

Z o e t  :  M u s c a t  d e  R i v e s a l t e s  V i n  D o u x  N a t u r e l  2 0 2 2  –  D o m a i n e  S e r r e  R o m a n i
M u s c a t s  P e t i t s  G r a i n s  –  R o u s s i l l o n ,  F r a n k r i j k

A r o m a ' s  v a n  w i t t e  b l o e m e n  e n  g e c o n f i j t e  c i t r u s s c h i l ,  r i j p e  v r u c h t e n  e n  h o n i n g .  Z a c h t
z o e t i g  v a n  s m a a k ,  m e t  t e r u g k e r e n d e  f r u i t t o e t s e n  e n  e e n  f r i s  z u u r t j e .

Menu 3 -gangen : 55    //    Menu 4 -gangen : 64  //    Menu 5 -gangen :  70 

WIJNARRANGEMENT

3-gangen : 23   //    4-gangen : 28   //    5-gangen : 32

Se i zoentoppersmenu  
 3, 4  of 5-gangenmenu, per tafel geserveerd

Vervolg



Kreeftmenu

Kroketje van kreeft
gefruite peterselie / cocktailsaus / citroen

Kreeftenroomsoep / toast  /rouille  / kaas

1/2 kreeft 
Lookboter / kerstomaat / basilicum / linguini

OF
Thermidor (zachte mosterdsaus gegratineerd )

/ linguini
OF

Armoricaine (tomaat en dragon) / linguini

Custoza 2021 - Monte del Fra, Veneto, Italië
Cortese, Garganega, Trebbianello,

Trebbiano Toscano.
Mooie, strogele kleur met groenachtige

reflecties. Intens, aromatische neus
gedomineerd door kruiden, munt, citrus,

tropische waterpeer en appel. Zeer fruitige
smaak, lekker rond en rijk met een perfect

gebalanceerde zuurtegraad.
Eentje om te ontdekken!

3-gangen   68

8 25 38

WIJNTIP kreeftmenu

Miraval rosé is een prachtige rosé wijn
met expressieve aroma's van rood fruit,

perzik en bloemen. Fris en sappig met een
verleidelijke zachte afdronk. Gemaakt van

biologisch geteelde druiven,
afkomstig van de beste wijngaarden uit

het hart van de Provence.
Een heerlijke en zalige rosé wijn!

8,5 43 M
A
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  Artisanale kroketjes huisbereid
zonder saus, pure smaak 

6 minikroketjes kaas   17

6 minikroketjes tomaat - mozzarella  18

6 minikroketjes Iberico   18 

Assortiment 18 st (6 van elk)   45 
°

KIBBELING  19

citroen / verse tartaar
°

BRUSCHETTA   21

 6 stuks / zongedroogde tomaat /

Gandaham / Emmental / pesto

fijne kippenspiesjes 21
Gegrilde kipspiesjes 8 st / rucola /

zeezout / pikante olie
°

calamares  19

 verse tartaar / citroen
°

plankje Serranoham / 2p,  29 

 Pecorino kaas / 

olijven / raketsla / artisjok

Skok Pinot Grigio 2021, Friuli, Italië
Een zinderende neus van nootjes,

beboterde toast, abrikoos en perzik.
Mediumbody. Soepel en elegant

in de mond en met een licht zalmrose kleur.
Een charmeur!

258 38

3 6 9 12stuks

natuur / gepileerd ijs                                            14       21       29      36

warm gegratineerd / champagnesaus                     16      23       31       38

Tapas to share

Oesters CREUSES

(herkomst seizoengebonden )

WIJNTIP oesters 
Miraval rosé is een prachtige rosé wijn met

expressieve aroma's van rood fruit, perzik en bloemen.
Fris en sappig met een verleidelijke zachte afdronk.

Gemaakt van biologisch geteelde druiven,
afkomstig van de beste wijngaarden uit

het hart van de Provence.
Een heerlijke en zalige rosé wijn!

M
A
G
N
U
M

8,5 43 79



Huisgemaakte kreeftenroomsoep 18
Toastjes / rouille / kaas

 °

Garnaalkroket – huisbereid 
Gefruite peterselie / citroen / cocktailsaus 

1 stuk, 15      /       2 stuks, 24 
 °

Truffelkaaskroket – huisbereid   
Gefruite peterselie / citroen / truffelcrème 

  1 stuk, 14       /        2 stuks, 21 
°

KREEFTENKROKET - HUISBEREID
Gefruite peterselie / citroen / cocktailsaus

1 stuk, 15      /      2 stuks, 24 
°

Scampi lookroomsaus
VG (6 st) 25, HG (9 st) 32 

 'Black Tiger' zeewater scampi / peterselie /
look / room

°

Scampi Thermidor
VG (6 st) 25, HG (9 st) 33 

Zeewaterscampi ‘Black Tiger’ / spinazie /
zachte mosterdsaus gegratineerd 

Voorgerechten

 Asperges 
Mimosa ei / Breydelham / botersaus  21
Gerookte zalm / mousseline / grijze garnalen   
25

     *    Supplement hoofdgerecht + € 5 
°

Risotto asperges / doperwtjes   23
2 gegrilde gamba / sausje Nouilly Prat

Parmezaan
°

Aspergekroket - huisbereid
Gefruite peterselie  / aspergecrème

1 stuk, 14     /     2 stuks, 21 
°

Carpaccio rundvlees klassiek
VG 22, HG 27

Olijfolie / balsamico / rucola / parmezaan
°

Carpaccio rundvlees truffel
VG 23, HG 28 

Truffelcrème / rucola / parmezaan



Vlees - hoofdgerechten

LAMSFILET KRUIDENKORST   35
Zalfje broccoli / gebakken lentegroentjes en asperges /porto-truffelsaus  

 °

KALFSENTRECOTE  34
Zalfje broccoli / gebakken lentegroentjes en asperges /anchoïde / jus natuur 

 °

CHATEAUBRIAND 700 GR/ PER 2 PERSONEN     72
Aberdeen - Black Angus / warme seizoensgroenten

°

SCHOTSE KOGELBIEFSTUK  30

 Black Angus, grasgevoederd /  sla mixte
°

SCHOTSE KOGELBIEFSTUK ‘Rossini’  39
Black Angus, grasgevoederd / schijf gebakken ganzenlever / porto-truffelsaus / sla mixte

°

SCHOTSE KOGELBIEFSTUK  'Italiaans’  37
 Black Angus, grasgevoederd / inclusief lintpasta / verse tomatensaus / parmezaan

°

Steak tartaar à la minute (americain )  33 
Volledig bereid

°

Schotse Ribeye 'Black Angus' Magazijn  37
Truffelcrème / raketsla / parmezaan / gefruite trostomaatjes 

°

SOUVLAKI   31
tzatziki / tarama / Griekse salade

B I J G E R E C H T E N  H O O F D G E R E C H T E N    

AARDAPPELBEREIDING     4

verse frieten,
kroketten,
pasta aglio & olio,
aardappelpuree,
aardappelgratin rozemarijn,
gebakken Ratte-aardappeltjes 

          SAUZEN     4

handgeklopte béarnaise,
peperroom, 
champignonroom,
porto-truffelsaus,

          natuursaus,
          kruidenboter

EXTRA’S     6 
       

grote salade,
gebakken champignons,
mix warme
seizoensgroenten,
asperges    



Kreeft 
           

Kreeft Thermidor
Zachte mosterdsaus / gegratineerd / lintpasta

°

Kreeft aglio & olio
Kreeft uit de oven / lookboter / kerstomaat /

basilicum / lintpasta

KREEFT ARMORICAINE
tomaat en dragon / linguini

Custoza 2021 - Monte del Fra, Veneto, Italië
Cortese, Garganega, Trebbianello,Trebbiano Toscano.

Mooie, strogele kleur met groenachtige reflecties.
Intens, aromatische neus gedomineerd door kruiden,

munt, citrus, tropische waterpeer en appel.
Zeer fruitige smaak, lekker rond en rijk met een

perfect gebalanceerde zuurtegraad.
Eentje om te ontdekken!

 550 gr       1/2  € 37   -    1/1  € 58 

38258

WIJNTIP kreeft 

Miraval rosé is een prachtige rosé wijn met
expressieve aroma's van rood fruit, perzik en bloemen.

Fris en sappig met een verleidelijke zachte afdronk.
Gemaakt van biologisch geteelde druiven,
afkomstig van de beste wijngaarden uit

het hart van de Provence.
Een heerlijke en zalige rosé wijn!

 

8,5 43 79M
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Vis - hoofdgerechten

ZEETONG 'MEUNIÈRE'  39
- 500 GR -

Gebakken in hoeveboter / sla mixte / citroen
°

PIRAMIDE   38
Gerookte zalm / tongfilets / spinazie / aardappelpuree / bieslooksaus / gefruite tomaatjes 

°
ZEEBAARSFILET UIT DE OVEN   36

Zalfje broccoli / gebakken lentegroentjes en asperges / basilicumcoulis 
°

GAMBA’S   (5 st)   38
Risotto asperges / doperwtjes / Nouilly Prat / parmezaan  



Salades
Caesar Salad  29

Hoevekip / ei / broodcroutons /
parmezaan / anchoïde

Beef  33 
Ierse filet pur  250 gr / rucola / zongedroogde

tomaatjes /truffelcrème / parmezaan
°

NIÇOISE  31
Gegrilde tonijn / ansjovis / olijven / parmezaan / anchoïde 

°
Geitenkaas  28      

Rucola / spek / pijnboompitten /
walnoten / appel / balsamicosiroop

KIDS
TOT 12 JAAR

KIBBELING   18
citroen / verse tartaar

°

2 Fricandelles  13
 lange hamburger / mayo / ketchup

°

KIPFILET   20
Appelmoes / natuursaus / mayo / ketchup

°

GEHAKTBALLETJES IN TOMATENSAUS  18

°
SUPPLEMENT FRIETJES / PUREE / KROKET 4 

°

Kinderijsje met chocoladesaus  6

 

Pasta's 
 

tris van pasta 
geserveerd per 2 personen, 32 PP

- Linguini carbonara
- Ravioli eekhoorntjesbrood zachte truffelsaus

- Penne scampi getomateerde vissaus 

°

Pasta Magazijn – Chef’s favorite  42 
Linguini / ½ Canadese kreeft / gamba’s / scampi /

basilicumcoulis / parmezaan

°

RAVIOLI EEKHOORNTJESBROOD  29
zachte truffelsaus / parmezaan / rucola

°

Canneloni  27
Ricotta / spinazie / verse tomatensaus /

basilicum / parmezaan
°

Scampi  'BLACK TIGER'  31
penne / getomateerde vissaus / kerstomaat 

zonder spek



PLANKJE KAAS  18
Vier topkazen / noten / chutney /

balsamicocrème
 

°

APPELTAARTJE  14
Speculoosijs / karamelsaus / crumble

°
SABAYON AMARETTO  15

Luchtige sabayon / vanille-ijs

°

CHOCOLADE KUBUS 15
Pure chocolade / witte chocolade /

hazelnoot / rode vruchtencoulis 

°

COUPE KOLONEL  17
Citrussorbet / Grey Goose vodka

°

SORBET CITROEN  13

SOEPJE AARDBEIEN  14
Bilzense aardbeien / aardbeiencoulis /

vanille-ijs / slagroom / munt 

°

Moelleux chocolade  14
Vanille-ijs / crumble 

°
Crème Brûlée hyper-klassiek  13

Vanille crème gekarameliseerd

°
Dame Blanche klassiek  13

Vanille-ijs / warme chocoladesaus
°

Dame noire  13
Chocoladeijs / warme chocoladesaus

°

Luikse ijskoffie  14 p.p.
geserveerd per 2 personen

DESSERTS


